FEILLABOA

Vinos

Salvaterra de hiio. Galicio. Espaiian



Fllaboo

Alada: 2008
Zoua cle Oricoev\: . O. Rias Baixas
Cou‘ooxcde: N002% Abariio

Comentarios: vino ‘orocedew}e de las >0

hectareas de viiedo propio de Fllaboo.

Cata
Vista: amarilo ‘oaiieo , de aspecto brillante Y cristalino.

Avoma: avoma de piian, manzana , fda de hueso Y notas citvicas , con gram mtensiclad Y %rw\c\ueeu.
Boca: en boca es shave en el cmlc\c]ue coun buen eﬁui\ibrio de sabores v acidez bien imLe,%ro\do\. Vino

withoso , swave v delicado con (cxr%o poer%\Ado.

Guavda ‘ooJrev\cicd: 3 aios / Temperov}uro\ de sevvicio: £-10° C / Grado: 12.5% Vol.
Forato: SO wl.




Fllaboo
} Ferwentaco en Timo

Aiado: 2006
Zoua cle Oricoev\: . O. Rias Baixas
Cou‘ooxcde: N002% Abariio

Comentarios: Abariie 100% pmceolemle de

seleccion de wvas de unestra ‘oro‘oiedad.

Criomza: feviwentado en +ino de voble framnces

de 2.000 WWvos de capacidaol.

Coata

Vista: vino de color amarillo (o&ii%o.

Avoma: avomas de frvda 4ro‘oiccd, citricos , manzoamna , vamila , fostados. Huy fino % AvomGtco .
Boca: en buca es shawve v witoso , con estrnciura WO comg\eio y de paladar exziwsiJro % com‘oleio
donde aparecen perfectamente ensambladas las caracteristicas varietales con las aportadas por

la madera de roble dramces.

Guarda ‘omlev\ciod: 3 aitos / Temperoulurcx de sevvicio: 10° C / Grado: 12.5% Vol.




Seleccion Fmcan

houte Aldo

Ao : 200>
Zoua cle Oricoev\: 0. O. Rias Baixas
Cou‘oo\%e: N002% Abarito

Comentarios: vino elaborado o partir de la

seleccion de was de wia de las doce parcelas
gue se howyom dentro de los muros de Fillaboa

denominada "houte Ado”.

Produccion eﬁui(ibro\do\ con veudimientos wmedios - baios.

Crionza: levimentacion o 4em€er0&um\ controlada Y peranencio sobre fas fmas 9 weses.

Cata

Vista: color amarillo POfiEo brillante .

Avoua: iy Mtenso en Koz , Cou Aromas o frnto MY madura, P, aUzana, frda de hueso,
iy fimo % e\e%umle , ‘arocluc% de la madures com‘a\e%\ de las uvas con la gue se vinilice y de lon

gron com‘o\eiido\d alcanzada durante s estancio en depésiJro.

Boca: buena estructura en boca, potente en ootoﬁue v en el paso de la boca, wuny persistente con
avomas frntales via retronasal. Vino con gran cor(ou\\euciu Y concentrado VN $ pico de o variedack
Abavritio. Su ec]ui(ibrio es proolt«cho de la seleccion de uvas albariias de la fiuca hontealdo , doude

se maniliesta el grom potencial del vitedo de la propiedad asi como el cuidado en su elaboracion

YO Gle ho peruameciclo en depési% durante  weses realizandose el b&+0kc~%e sobre lfas finas.

Guarda ‘ooJreL\ciod: S akos / Tempero@mrox de sevvicio: £-10° C / Grado: 12.5% Vol.




{ARDIENTE pp,,.

}970R “E0DRg,, .

Herrd (Fontepedy,,
RENS 5455,

.

A%\onrdievvk
Euveecico

Zoua de Ori%ev\: . 0. Omio de Galicia
Coup&i)e: N002% Abariio

Comentarios: oblenido o partiv del
envelecimiento de unestro o\buo\rdiew}e blanco
en barricas de roble frances Limonsine de 22 S

(Hros pov roeriodo miimo de * alos.

Cata

Vista: ambarino limpio v brillamnte .
Avowa: tostados , vamilla , recuerdos de roble {ranceés N ‘oc&ev\Jres. Notas de fvutos secos Y
vecuerdos de tollee. Piel de naranjo.

Bocon: compkeio , con wtnosidad y suavidad.

Guarda (aoJrev\cio\\: 20 aitos wminimo / Tem‘oeronlwro\ de sevvicio: 1S5-18° C / Grado: ¥ 0% Vol.




A%\onrdievvk
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ORUJO DE GALICIA

FROsIRATITN P TELY

'Tillal?oa

Zoua de Ori%ev\: . 0. Omio de Galicia
Coup&i)e: N002% Abariio

Comentarios : obtenido o (:0«43( de unestro (aro‘oio
bo\bo\go de ua albarita v destilado por arvastre

(‘AC \/O\‘DO(.

Cato
Vista: transparente , linpio % brillomte .

Avouma: de moamzamna , vecuerdos de o variedad albarito con matices citricos ‘oomdos Y notos
de bo\f)o\zo

Roco: es shave e intenso , WO framco % neto. Comp\eio.

Guarda ‘ooJreL\ciod: N0 aiios miimo / Temperu4uru de sevvicio: 10° C / Grado: 0% Vol.




