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ALLOZO TINTO RESERVA


GRADO ALCOHÓLICO: 
13º Vol. Seco


UVA:



100% Tempranillo


ENVEJECIMIENTO: 



18 meses en barrica de roble americano y francés de tueste medio y 



18 meses en botella.


CATA SENSORIAL:




Atractivo color rojo rubí con tonos apicotados de buena intensidad.


Limpio y con bonitos tonos tejas y brillantes matices tabaco. Aromas de fruta negra bien madura, de buena intensidad bien arropados por tonos de cueros, especiados y de buena crianza, sobre ecos de cedro y cacao. 


En boca se presenta muy poderoso, equilibrado, con una buena acidez y taninos nobles, sabroso, carnoso y lleno en su paso de boca. 


Amplio y redondo en un largo postgusto.

PREMIOS

- Vinexpo’97 (Francia):



Medalla de Plata

- Vinexpo’98 (Francia):



Medalla de Oro

- Vinitaly’98 (Italia):



Gran Mención de Honor

- London Wine Trade Fair’98 (Londres):
Medalla de Bronce

- Gran Selección’98 (C.La Mancha):

Medalla de Oro

- Gran Selección’05 (C.La Mancha): 

Accésit

- Concurso Mundial de Bruselas’99 (Belgica)Medalla de Plata

- Concurso Vinoforum’99 (Chequia):

Medalla de Oro

- Wine Spectator-Wine Enthusiast(USA):
Mejor Vino Mes  Marzo’99

- Conc. Challenge Internacional Du Vin         Medalla de Oro

   (francia) 2005 

